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ap Presso la sede di AP refrigerazione
< Via Alessandro Guidiccioni, 49
00166 Roma - Tel. 06 93576361
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USCITA: Raccordo Anulare Montespaccato
Presso la sede di AP refrigerazione
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A Via Alessandro Guidiccioni, 49
00166 Roma
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VETRINE ESPOSITIVE
TUTTA LA GAMMA ICETEAM 1927

PROVE DI GELATO

PROVE DI PASTICCERIA

MACCHINE PER GELATO
FRIGORIFERI

DIMOSTRAZIONI PRATICHE DALLE ORE 14.30

A cura dei maestri:

Elisa Volanti
Jacopo Chelli
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PROGRAMMA

GELATO, nuove idee per l'autunno:

- Vaniglia - Pepe Rosso e Lamponi in Salsa
- Pistacchio - Ginepro e Crumble

- Crema Bolognese - Pinoli e Zafferano

- Mascarpone - Caffé e Grué di Cacao

- Cioccolato - Noce Moscata e Prugne

- Sorbetto di Pera - Timo e Vaniglia
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GRANITE di Frutta:

- Fragola, Ananas, Pesca e Pistacchio
Declinate con Campari, Menta, Cocco,
Cardamomo e Zest.

PASTICCERIA del gelatiere:

- Namelaka Fondente
Fragole, Rosmarino e Mandorla

- Namelaka al Dulcey
Nocciole e Liquirizia
- Tartellette alla Frutta
- Bavaresi Accompagnate
Caffe, Pistacchio, Fondente e Mirtilli
- Cremoso Goloso
Mascarpone, Crumble e Frutta Fresca
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